Isola Bella opende haar deuren voor het eerst in 1960 en sindsdien is de naam nooit veranderd.

Het restaurant is een eerbetoon aan een van de Borromeische eilanden van het Lago Maggiore in Noord-Italié. De architectuur
van het restaurant is geinspireerd op het homoniem Isola Bella. In feite zijn de pilaren die de structuur van het restaurant
ondersteunen een nauwkeurige replica van die op het eiland.

Sinds 1960 streeft onze keuken ernaar u hoogwaardige producten en een uitstekende klantenservice te bieden. Wij geloven in
goed eten, eenvoud en onze traditionele Italiaanse recepten stellen ons in staat om dagelijks moderne en klassieke Italiaanse
gerechten te bereiden en we bieden iets dat ieders eetlust kan opwekken.

Isola Bella opened its doors for the first time in 1960 and since then it never changed its name.
The restaurant is a tribute to one of the Borromean Islands of Lago Maggiore in Northern Italy.
The architecture of the restaurant is inspired by the homonym island Isola Bella. In fact, the pillars that help sustaining
the structure of the restaurant are an accurate replica of those on the island.
Since 1960 our kitchen strives to provide you with quality products and great customer service.
We believe in good food and simplicity and our traditional Italian recipes allow us to prepare modern and classic
Italian dishes on a daily basis and offer something that can awaken anyone's appetite.

Nlistorante Jsola Bella

Thorbeckeplein 7-9, 1017 CS Amsterdam
Dagelijks geopend van 12:00 tot 00:00.

Telefoon: +31(0)20-6269582
E-mail: info@restaurantisolabella.nl

www.restaurantisolabella.nl



Rood [/ Red
Wit / White
Rosé

Prosecco Valdobbiadene
(Sparkling wine / Licht mousserende wijn)

Rode wijn / Red wine

Bardolino Classico € 27,50
Een intens fruitig aroma en een volle smaak.
This wine is silky and well balanced to the palate.

Valpollicella Classico € 32,95
Een mooi robijnrode wijn, soepel in het glas.
A beautifull ruby wine, very smooth to drink.

Chianti Classico € 37,50
Een kruidige en levendige wijn, mooi in balans.
A delicate and rich wine with pleasant aromas.

Barolo € 58,95
Fraai van kleur met een lichte afloop, mondvullend
met een stevige structuur en zachte tannines.
Beautifull colored, mouthfull with a complex
Structure and sweet tannines.

Amarone
Mooie balans tussen kracht en elegantie.
Dieprood van kleur met een overweldigende geur.
This wine has a very nice balance between
strength and elegance. Dark red color
with an overwhelming nose.

€ 64,50

Bardolino Rosé € 26,50
Een frisse rosé met mooie zuren en een fijne en
delicate smaak met een kenmerkende kruidigheid.
A fresh rose with nice acids and a sweet
and delicate taste with typical spiciness.

4,25 13,95 24,95
4,25 13,95 24,95
4,25 13,95 24,95
5,95 34,95

Witte wijn / White wine

Soave € 26,95
Een strogele witte wijn met een delicaat aroma.
A staw yellow white wine with delicate aroma's.

Verdicchio Classico € 29,50
Een frisse, volle fruitige witte wijn, licht gekruid
A fresh, fully and fruity white wine, slight spiced.

Sauvignon € 32,95
Intens van geur, fruitig fris met een aangename
afdronk. Smaakt naar perzik en wit fruit.
Intense smell, fruity fresh, peach and white fruit
with a pleasant aftertaste.

Chardonnay € 34,95
Een wijn met een strogele kleur en een intens
bouquet met typische fruittonen.

Straw yellow color and intense bouquet
with typical fruit notes.

Pinot Grigio € 36,95
Elegant en verfrissend, in de geur citrus fruit
Bright yellow with a long and sweet aftertaste.



Thee

Espresso / Koffie
Cappuccino / Koffie verkeerd
Caffe Corretto

Irish Coffee

Aqua Panna - Klein / Small
San Pellegrino - Klein / Small

Aqua Panna - Groot / Large
San Pellegrino - Groot / Large

Cola / Cola Light / Sprite / Fanta
Ice Tea / Cassis

Bitter Lemon / Tonic

Appelsap / Jus d' Orange
Medium Drink

Large Drink

Porto Rosso

Jagermeister

Jonge Jenever / Oude Jenever
Martini - Bianco / Rosso
Rosso Antico

Campari / Ricard

Rum / Vodka / Gin / Tequila
Kir

Heinieken - Klein / Small
Heinieken - Medium
Heinieken - Groot / Large

Moretti - Klein / Small
Moretti - Groot / Large

Wit bier - Fles / Bottle
Alcoholvrij bier 0.0% - Fles / Bottle
Nastro Azzurro - Fles / Bottle

€295
€295
€345
€495
€795

€295
€295

€6,25
€6,25

€295
€295
€295
€295
€425
€6,25

€495
€495
€525
€525
€595
€595
€595
€595

€310
€ 4,45
€6,25

€325
€6.45

€ 4,50
€4,25
€495

Spritz

Aperol / prosecco / soda water
Americano

Campari / red vermouth / soda water
Negroni

Campari / red vermouth / gin
Sbagliato

Campari / red vermouth / prosecco
Campari Soda

Campari / prosecco

Garibaldi

Campari / orange juice

Amaretto Sour

Amaretto / sweet & sour lemon juice
Scroppino

Vodka / prosecco / lemon ice cream

Martell V.s. / Vecchia Romagna
Calvados / Armagnac / Courvoisier V.s
Remy Martin v.s.o.p.

Johnnie Walker Red Label

Johnnie Walker Black Label

Jack Daniel's / Jameson / Balantine's
Dimple - I5 years

Chivas Regal - 12 years

Amaretto / Sambuca / Grappa
Limoncello / Cointreau / Tia Maria
Drambuie / Grand Marnier / Kahlua
Southern / Baileys / Passoa / Malibu

Averna / Ramazzotti
Cynar / Strega / Punt e Mes
Montenegro / Fernet Branca

€875

€38,75

€9,50

€38,50

€38,50

€875

€895

€875

€825
€825
€895

€795
€38,50
€38,50
€9,50
€9,50

€6,95
€6,95
€6,95
€6,95

€6,95
€6,95
€6,95



Pane

Brood / Bread

I Pane e Burrov €275
Huisgemaakt brood met knoflookboter
Homemade bread with garlicbutter

2 Focacciav €575
Pizzabrood met olijfolie, oregano en knoflook
Pizza bread with olive oil, oregano and garlic

3 Bruschetta Classica\ € 5,95
Geroosterde broodjes, tomaat,knoflook en olijfolie
Toasted bread with tomatoes, garlic and olive oil

4 Crostini al Gorgonzolav €750
Geroosterde broodjes met gorgonzola en room
uit de oven

Toasted bread with gorgonzola and cream
from the oven

Jnsalata

Salade / Salad

7 Insalata Mistav €6,95
Gemengde salade / Mixed salad

8 Insalata di Rucola/ParmigianoV€ 10,50
Salade met rucola, Parmezaanse kaas en tomaten
Salad with rucola, Parmesan cheese and tomatoes

10 Insalata al Tonno € 11,50
Gemengde salade met tonijn
Mixed salad with tunafish

11 Mozzarella Capresev € 13,25

Mozzarella kaas, tomaat en basilicum
Mozzarella cheese, tomato and basil

ZUuppe

Soepen / Soups

5 Crema di Pomodorov € 6,50
Tomaten creme soep / Tomato creme soup

6 Minestrone alla Campagnolav €6,75
Traditionele [taliaanse groentesoep
Traditional Italian vegetable soup

Antipasti

Koude voorgerechten / Cold Starters
13 Carpaccio di Filetto di Bue € 16,50

Dun gesneden ossenhaas met kappertjes,
sla, rucola, Parmezaanse kaas

Thin slices fillet of beef with capers,
salad, rucola and Parmesan cheese

14 Antipasto Della Casa €19,50
Diverse salami, parmezaanse kaas en olijven
(voor 2 personen)

Variety of salami, parmesan cheese and olives
(for 2 persons)

Warme voorgerechten / Warm Starters

16 Funghi Trifolativ €995
Gebakken champignons met knoflook in witte wijn
Fried mushrooms with garlic in white wine

18 Gamberoni Aglio e Vino € 16,50
Geflambeerde garnalen met knoflook,

kruiden en witte wijn

Flambéed prawns with garlic and spices

in white wine



Huisgemaakte pasta / Homemade pasta

19 Ravioli Isola Bella € 1525
Spinazie deegkussentjes gevuld met Ricotta kaas
in rose saus
Spinach pasta stuffed with Ricotta cheese,
in pink sauce

20 Gnocchi al Ragu € 1595

Aardappelpasta met ragoutsaus met kalfsvlees,
knoflook, ui, selderij, prei, courgette en tomaat

Potato pasta with ragout sauce with veal,
garlic, onion, celery, leek, zucchini and tomato

21 Gnocchi al Gorgonzolav € 15,95
Aardappelpasta met Gorgonzolasaus
Potato pasta with Gorgonzola sauce

22 Panzerotti ai Funghi Porcini €1795

Grote panzerotti gevuld met Ricotta kaas,
Grana Padano en champignons

Big panzerotti stuffed with Ricotta cheese,
Grana Padano and mushrooms

23 Giganti Ricotta e Asparagi €18,95
Grote deegkussens gevuld met Ricotta kaas
en asperges in roomsaus

Big pasta pillows stuffed with Ricotta cheese
and asparagus in cream sauce

24 Fiocchetti al Gorgonzolav € 18,95
Deegkussens gevuld met Gorgonzola,
Ricotta, Grana Padano in roomsaus

Homemade pasta stuffed with Gorgonzola,
Ricotta and Grana Padano in cream sauce

25 Rettangoli con Salmone e Aneto € 18,50
Deegkussens gevuld met ricotta, zalm,
mascarpone, gerookte zalm en dille,
in zalm roomsaus
Homemade pasta stuffed with ricotta, salmon,
mascarpone, smoked salmon and dill,
in salmon cream sauce

17 Tortelli alla Zucca con burro, € 18,50

salvia e Pinoli

Pompoentortelli met boter, salie en
pijnboompitten

Pumpkin tortelli with butter, sage
and pine nuts



Pasta / Pasta

26 Spaghetti Pomodoro e Basilicov €10,25
Met tomatensaus en verse basilicum
With tomato sauce and fresh basil

27 Spaghetti Aglio Olio e Peperoncinov € 11,45
Met knoflook, olie, ui en hete pepers
With garlic, oil, onions and hot peppers

28 Spaghetti Bolognese € 13,25
Met een overheerlijke rundergehakt-tomatensaus
With sauce made from ground beef and tomato

29 Spaghetti Carbonara € 13,25
Met spek en ei in roomsaus

With bacon and egg in creamsauce

30 Penne Salsiccia

Met Italiaanse worstjes, spinazie,
uien, knoflook en tomatensaus

With Italian sausages, spinach,
onions, garlic and tomato sauce

31 Penne all'Arrabbiata \/’

Met knoflook, ui en verse kruiden
in een pittige tomatensaus

With garlic, onions and fresh herbs
in a spicy tomato sauce

€ 17,50

€ 12,45

32 Penne Quattro Formaggi V € 14,25
Met vier soorten ltaliaanse kaas in roomsaus
With four kinds of Italian cheese in creamsauce

33 Penne al Salmone

Met gerookte zalm, knoflook, uien, prei
courgette en cognac in rose saus

With smoked salmon, garlic, onions, leeks
zucchini and cognac in a pink sauce

34 Tagliatelle al Pollo € 14,95
Met kipfilet, prei, courgette, champignons,
knoflook, uien en roomsaus

With chicken breast, leeks, zucchini, mushrooms,
garlic, onions and cream sauce

€ 14,95

35 Tagliatelle al Filetto di Manzo

Met gesneden ossenhaas,
knoflook, uien, basilicum en tomaat

With strips of tenderloin,
garlic, onions, basil and tomato

37 Cannelloni alla Ricotta V € 14,25
Deegrolletjes met Ricotta en Parmezaanse kaas
en spinazie uit de oven
Pastarolls with ricotta and Parmesan cheese
and spinach from the oven

€ 18,50

38 Cannelloni al Forno € 14,25

Deegrolletjes met vlees, bechamel kaas en
Bolognesesaus uit de oven

Pastarolls with meat, bechamel cheese and
Bolognese sauce from the oven

39 Lasagna al Forno € 15,50

Deeggerecht gevuld met gekruid rundergehakt
tomatensaus en bechamelsaus uit de oven

Pasta oven dish filled with seasoned ground beef,
tomatosauce and bechamel sauce

40 Pasta al Parmigiano \'s
Met tomatensaus en basilicum
geflambeerd met cognac in de Parmezaanse kaas
With tomato sauce and basil
flambéed with cognac in the Parmesan cheese

€ 2095

41 Spaghetti ai Gamberoni
Spaghetti met garnalen, verse tomaat,
knoflooken en tomatensaus
Spaghetti with prawns, fresh tomato,
garlic and tomato sauce

€ 17,50



Pizza's / Pizza's

43 Margherita \'s € 8,50
Tomatensaus en kaas
Tomato sauce sauce and cheese

44 Funghi V € 11,25
Tomatensaus, kaas en verse champignons
Tomato sauce, cheese and fresh mushrooms

45 Salame € 12,25
Tomatensaus, kaas en salami
Tomato sauce, cheese and salami

46 Prosciutto € 12,25
Tomatensaus, kaas en ham
Tomato sauce, cheese and ham

47 Peperoni € 13,25
Tomatensaus, kaas en pittige salami
Tomato sauce, cheese and spicy salami

48 Capricciosa € 13,25
Tomatensaus, kaas, ham, champignons
Tomato sauce, cheese, ham, mushrooms

49 Siciliana € 13,95
Tomatensaus, kaas, ansjovis, kappertjes,
olijven, knoflook en pepers

Tomato sauce, cheese, anchovy, capers,
olives, garlic and hot peppers

50 Hawaii € 13,50
Tomatensaus, kaas, ananas en ham
Tomato sauce, cheese, pineapple and ham

51 Tonno € 13,50
Tomatensaus, kaas en tonijn
Tomato sauce, cheese and tunafish

52 Gorgonzola \'a € 13,95
Tomatensaus en Gorgonzola kaas
Tomato sauce and Gorgonzola cheese

53 Mozzarella V € 13,50
Tomatensaus en Mozzarella kaas
Tomato sauce and Mozzarella cheese

54 Vegetariana \/’ € 14,95
Tomatensaus, kaas, champignons,
uien, artisjok, paprika en olijven
Tomato sauce, cheese, mushrooms, onions,
artichokes, bell peppers and olives

55 Quattro Stagioni € 14,95
Tomatensaus, kaas, ham, salami,
champignons en artisjok
Tomato sauce, cheese, ham, salami,
mushrooms and artichoke

56 Quattro Formaggi V € 14,95
Tomatensaus en verschillende soorten kaas
Tomato sauce and different kinds of cheese

57 Calzone (double folded pizza) € 1595

Tomatensaus, kaas, salami, ham,
artisjok, champignons en gehaktsaus

Tomato sauce, cheese, salami, ham,
artichoke, mushrooms and meat sauce

59 Isola Bella € 15,50

Tomatensaus, Mozzarella kaas,
Parma-ham, rucola en Parmezaanse kaas

Tomato sauce, Mozzarella cheese,
Parma ham, rucola and Parmesan cheese

Heeft u een allergie? Meld het ons!

Do you have any allergies?
Let us know!

Hai qualche allergia? Fateci sapere!



Kipgerechten / Chicken dishes

60 Petto di Pollo alla Griglia € 16,50
Gegrild kipfilet met kruiden
Grilled chicken fillet with herbs

61 Petto di Pollo alla Parmigiana € /8,95

Kipfilet met Parmezaanse kaas in roomsaus
Chicken fillet with Parmesan cheese in creamsauce

62 Petto di Pollo ai Funghi € 18,95
Kipfilet met champignonsaus
Chicken fillet with mushroom sauce

63 Petto di Pollo al Gorgonzola € 18,95

Kipfilet met Gorgonzola kaas in roomsaus
Chicken fillet with Gorgonzola cheese
in creamsauce

Visgerechten / Fish dishes

64 Salmone alla griglia €22,95
Zalm van de grill
Grilled salmon

65 *Orata al Sale € 32,50

Dorade met een korst van zeezout uit de oven
Dorado with crust of seasalt from the oven

67 Gambas alla Griglia
Grote garnalen van de grill met cognac
Big shrimps from the grill with brandy

€ 32,50

68 Sogliola al Burro € 36,50
Zeetong met boter, witte wijn, citroen saus
Sole with butter, white wine, lemon sauce

All meat and fish courses are served with
oven baked potatoes and vegetables.

Vleesgerechten / Meat dishes

69 Bistecca ai Ferri € 21,95
Gegrilde biefstuk gemarineerd in verse oregano
Grilled beef steak marinated in fresh oregano

70 Bistecca alla Siciliana €22,95
Biefstuk met olijven, paprika, uien, knoflook
en kappertjes in tomatensaus
Beef steak with olives, onions, bell peppers,
garlic and capers in tomato sauce

71 Bistecca al Pepe Verde € 23,95
Biefstuk met verse groene peper in roomsaus
Beef steak with fresh green pepper in creamsauce

72 Filetto di Manzo ai Ferri
Gegrilde ossenhaas
gemarineerd in verse oregano
Grilled tenderloin
marinated in fresh oregano

73 Filetto di Manzo ai Funghi
Gegrilde ossenhaas
met champignons in roomsaus
Grilled tenderloin
with mushrooms in cream sauce

€ 24,95

€ 25,95

74 Filetto di Manzo al Gorgonzola € 26,50

Gegrilde ossenhaas
met Gorgonzola kaas in roomsaus

Grilled tenderloin
with Gorgonzola cheese in creamsauce

75 Costato d' Agnello alla Griglia
Gegrilde lamskoteletten
met oregano en rozemarijn
Grilled lamb chops
in oregano and rosemary

€ 27,50



